АННОТАЦИЯ
к рабочей программе дисциплины 
«Иностранный язык»

1. Общая характеристика:
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы ФГБОУ ВО Донской ГАУ по направлению подготовки 38.03.07 Товароведение (направленность Товароведение и экспертиза в сфере производства и обращения сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров), разработанной в соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом высшего образования по направлению подготовки 38.03.07 Товароведение (уровень бакалавриата),  утвержденного приказом Министерства образования и науки РФ от 4 декабря 2015 № 1429.
2. Требования к результатам освоения дисциплины:
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций: Общекультурные компетенции (ОК):
- способностью к коммуникации в устной и письменной формах на русском и иностранном языках для решения задач межличностного и межкультурного взаимодействия (ОК-5).
Знания:- основных фонетических, лексических и грамматических явлений изучаемого иностранного языка, позволяющие использовать его как средство коммуникации;– наиболее употребительной лексики бытовой, академической и профессиональной сфер языка;– правил коммуникативного поведения в ситуациях межличностного и межкультурного общения;- лингвострановедческой, страноведческой и социокультурной информации, расширенной за счет новой тематики и проблематики речевого общения.
Умения:– распознавать и продуктивно использовать основные лексико-грамматические средства в коммуникативных ситуациях межличностного и межкультурного общения;
– понимать и использовать языковой материал в устных и письменных видах речевой деятельности;– использовать на практике приобретенные учебные умения, в том числе определенные приемы умственного труда;– читать аутентичные тексты, в том числе тексты по специальности;- понимать информацию, различать главное и второстепенное, сущность и детали в текстах (устных и письменных) в рамках изученных тем;- переводить с иностранного языка на русский тексты профессионального характера;- извлекать информацию из текстов (письменных, устных, в том числе аудиозаписей и видеосюжетов), включая тексты профессионально-ориентированного характера;- оформлять извлеченную из иностранной литературы информацию в виде перевода, аннотации, реферирования;- осуществлять устную коммуникацию в монологической и диалогической форме (доклад, сообщение, презентация, круглый стол);- четко и ясно излагать свою точку зрения по изученной теме;- производить различные логические операции (анализ, синтез, аргументирование, обобщение, вывод, комментирование).
Навык:– адекватного реагирования в ситуациях бытового, академического и профессионального общения;– продолжения коммуникативного акта в условиях недостатка языковых знаний или непредвиденного развития речевой ситуации с использованием компенсационных механизмов;– критического восприятия информации на иностранном языке;- использования словарей, в том числе терминологических;- владения основными формулами этикета при ведении диалога, дискуссии, при построении сообщения и т.д.
Опыт деятельности:– владение иностранным языком на уровне, позволяющем осуществлять основные виды речевой деятельности в условиях межличностного и межкультурного взаимодействия;– владение различными способами устной и письменной коммуникации.
3. Содержание программы учебной дисциплины:
Раздел 1. ««Давайте знако- миться (моя биография, моя семья, хобби)». Раздел 2. ««Здоровье. Здоровый образ жизни. Спорт» Раздел 3. «Культура страны изучаемого языка)» Раздел 4. «Мой университет (систе- ма высшего образования в родной стране и в стране изучаемого языка)»Раздел 5.Мой факультет Раздел 6. «Продукты питания»(Состав пищевыхпродуктов,пищевое сырье для промышленности Раздел 7. « «Пищевое сырьеи отрасли пищевой промышленности» Раздел 8. «Консервирование, пастеризация и стерилизация,холодильная технология».
4. Фрма промежуточной аттестации зачет/экзамен
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